ANALISIS
GRADO ALCOHOLICO: 13,5% VOL.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 535G/L
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 045G/L

DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 0 MG/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE : 25MG/L
AZUCARES REDUCTORES: 194G/L
Ph: 3,55

Fan D'Oro 2007

“El blanco en tierra de tintos”

VARIEDADES
Chardonnay 100%

PRODUCCION
12.000 botellas bordelesas de 75 cl.

VINEDO

Las vifias que dan origen a este vino estan situadas en Quintanilla de Onésimo (Valladolid), en pleno
corazon de CastillaVinas relativamente jévenes de 17 afos cultivadas de manera tradicional. Las
vifias en su mayoria son de la variedad Chardonnay y estan situadas en la finca La Planta, ésta tiene
una particularidad muy especial, sus suelos son arcillo-calcéreos con laroca madre sinfragmentarse a
menos de un metro de superficie, otra singularidad es su altitud de alrededor de 200 mts.

ELABORACIONY CRIANZA

Vendimiado amano en su punto dptimo de maduracién en cajas de 15 Kg. Los racimos pasan directa-
mente ala prensa a través de una mesa de seleccion. Prensada ligeray lenta manteniendo la uva fria.
Decantacion natural de una noche y entonado directo a barricas de roble francés.La fermentacion
alcohdlica se realiza en este roble nuevo con ligeros bastoneos al final de la fermentacion. Un solo
trasiego alos 6 meses paramantener lafrutosidad y elegancia del vino.

CATA:

VISUAL
Tiene un color amarillo pajizo, brillante y denso.

NARIZ
Aroma intenso y complejo.Recuerdos de frutas tropicales y flores frescas combinado con ligeros
aromas a mantequillay pantostado.

BOCA
Untuosa y sabrosa, llena de matices, destacan las sensaciones frescas y una persistencia muy
importante, los recuerdos aromaticos son de una gran expresion frutal y praderas verdes.

FECHA DE CATA
Mayo 2008

MARIDAJEY CONSUMO
El maridaje més indicado es el marisco y alglin pescado, también puede ir acompafado de un gran
ndimero de tapas o aperitivos.
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