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PRODUCT OF SPAIN

ANALISIS
GRADO ALCOHOLICO: 14,5% VOL.
AZUCARES REDUCTORES: 18G/L
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 53G/L

ACIDEZ VOLACTICO (ACETICO):  0,72G/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 68 MG/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE: 18MG/L
pH: 3,65

Gran Arzuaga 2009

“La sensualidad y la elegancia hechas vino”

UVAS
Tinto Fino 75%, Cabernet Sauvignon 20%, Albillo 5%

PRODUCCION
1.755 botellasde 75 cl.,.32 Magnum

VINEDO

Este vino proviene de un ensamblaje inédito. Mezcla de Tempranilloy Albillo (originales de cepas méas
que centenarias de suelos arcillosos rojos y arenas finas con cantillos en superficie) junto a Caber-
net-Sauvignon, (procedente de nuestrafinca La Planta que son suelos muy calizos casi limitantes para
el cultivo de la vid). Las dos parcelas tienen en comuin la elevada altitud que esta en torno a los 900
metros). Rendimientos minimos, casi exiguos y un larguisimo ciclo vegetativo, hicieron a estos vifiedos
tener unamadurez completa con unequilibrio legendario.

ELABORACIONYY CRIANZA

Después de un gran trabajo en la vifa, unos pardmetros analiticos extraordinarios y estado sanitario
envidiable, en bodega solo habia que dejar que la naturaleza se expresase. La vendimia llega a la
bodega en cajas de 14 Kg, se hizo un Ultimo retoque en la mesa de seleccion a pie de depésito, y fue
encubado sindespalillar parael Tintofinoy Albillo en una cuba de madera de 356 cantaras. Se macerd
unosdias a 16°C. Esto permitié una fermentacion alcohdlica muy regular hasta llegar alos 28°C. Con
un total de 17 dias de encubado y pisados diarios, se llevo a barricas nuevas de grano fino de origen
francés de los prestigiosos bosques de Bertranges y Chatillonais. Después de la fermentacion
malolactica se cuidd un envejecimiento sobre sus lias finas, para ganar en untuosidad y profundidad.
Los 20 meses de crianza produjeron una decantacion natural que permitié la no-estabilizacion
mediante procesos fisicos ni quimicos. Como todo el proceso de elaboracion, el embotellado se
realizé por gravedad y sin clarificar nifiltrar, lo que permitio mantener toda su estructuray esplendor,
asf como conservar esa finura, por la cual son reputadas las Bodegas ARZUAGA.

CATA

VISUAL
El vino posee un color rojo cereza lleno de brillo, con ribetes violdceos. Tiene una capa muy altay
profunda.

NARIZ

Una gran paleta aromética inunda los sentidos. A unos aromas a fruta negra madura ensamblados
con perfumes de cedro vy tabaco del comienzo les siguen una mezcla de aromas a cacao vy flores
salvajes; acompanados con las especias tan inconfundibles de estos terrufios. Todo ello envuelto con
unos matices florales "Unicos” y que vamos encontrando cada afo en este vino.

BOCA

Es potente y carnoso, destacando una longitud sinigual. La estructura llena la boca con sensacion de
suavidady tension que demuestra una gran clase. Toda esta potencia ténica es acompanada por esos
aromas a fruta maduray notan finas a cuero ruso. Estamos ante un vino que puede parecer austero
pero que ya expresa unas cualidades extraordinarias y revela un fabuloso potencial.

FECHA DE CATA
Marzodel 2013

MARIDAJEY CONSUMO

Para la gama alta de la familia Arzuaga, proponemos algo tipico de la tierra como lechazo asado o
braseado en pincho sobre sarmiento de vid. Perfecto con guisos de carnes o incluso chocolate
amargo, que realzan lacompleja estructura de este gran vino. Recomendamos servir a 16°C.

ENOLOGO
Oscar Navarroy Adolfo Gonzalez
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