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VARIEDADES
Tinto Fino 97%, 2% Merlot y 1% Albillo

PRODUCCION
100.416 botellas bordelesas de 75 cl y 2985 Magnum (1,5 I) 84 Jeroboam (3 1), 80 Mathusale
30 Salmanazar (9 ), 3 Bathazar (12 I), 3 Nabucodonosor (15 [), 2 Salomén (18 )

VINEDO

El mayor porcentaje de uva para la elaboracion del Arzuaga Reserva 2021 procede de vifiedc
de 80 afios de la provincia de Burgos, el resto es de nuestros mejores vifiedos de la provincia
lid, que son capaces de acomplejar la estructura ycomplejidad de los vifiedos viejos, dat
frescura y viveza de los vifiedos mas jovenes.

ELABORACION Y CRIANZA

La totalidad de las diferentes parcelas, propias y foraneas, son controladas de forma individ
hasta encontrar el punto 6ptimo de madurez, y vendimiadas de forma manual en cajas de ne
15 kg. Tras las mesas de seleccion se encubara para realizar una maceracion prefermente
temperatura, y posterior fermentacion alcohdlica a 25°C, dando paso a la fermentacion malol
crianza en barricas nuevas de roble francés durante 28 meses.

CATA

MARIDAJE Y CONSUMO
Acomparfiante ideal para pescados azules y quesos suaves. Carnes rojas, carnes blancas, ca
pluma, asadas o en salsa. Temperatura de servicio 16°-18°C.

FECHA DE CATA ENOLOGO

Febrero de 2025 Adolfo Gonzalez Lazaro
ANALISIS DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 63 MGIL
GRADO ALCOHOLICO: 14,4%VOL.  DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE : 21 MGIL
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 4,50 GIL AZUCARES REDUCTORES: 1,59 G/L
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,49 G/L Ph: 3,56
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