RESERVA ESPECIAL 2017

“El terrusio en alta expresion”

Bodegas Arzuaga Navarro s.l.

ARZUAGA

www.arzuaganavarro.com

VARIEDADES
Tempranillo 97%y Albillo 3%.

PRODUCCION
13.252 botellas bordelesas de 75 ¢, 899 de 37,5 cl y 300 Magnum.

VINEDO

Se realiza una seleccion de viniedos con més de 90 afios, teniendo en cuenta diferenciaciéon de terrenos,
as{ como altitudes, para el Tempranillo. Y siempre vendimiados por separado. Este tipo de vifiedos nos
aseguran producciones bajas, idoneas para estas elaboraciones.

ELABORACION Y CRIANZA

Cuidadosa seleccion de racimos llevada a cabo en la vendimia manual y posterior encubado sin la
utilizacién de elementos mecanicos.

Fermentacion alcoholica en cubas de madera y fermentacion maloldctica en barricas de roble nuevo
francés. Envejecimiento de 34 meses en barrica.

CATA

VISUAL

Alca intensidad, rojo cereza

intenso con matices violdceos.

& OLFATIVA

Gran complejidad aromitica, con
elevada intensidad inicial con aromas
muy finos, donde predominan los
tonos aftutados, que poco a poco se
van fusionan-do con los especiados,
tabaco y caramelo propios de la

& GUSTATIVA

Vino carnoso, cremoso y
untuoso. Con una frescura
caracteristica, que hace que en la
retronasal volvamos a recordar
los tonos afrutados antes
detecta-dos.

 frroduccidn,
4 890 3/8, 300 Mgy

crianza, ast como con los toques
balsdmicos y minerales. Aromas muy
finos y complejos que van evolucio-
nandoalolargo dela cata.

FECHA DE CATA ENOLOGO
Marzo 2021. Adolfo Gonzilez
MARIDAJE Y CONSUMO

Para complementar la clegancia de este vino recomendamos su acompanamiento con carnes rojas
asadas o en salsa, caza de pelo y pluma quesos suaves o poco curados y pescados azules.

Para un maridaje de contrastes prucbe a dejar un poco para el final y disfrutarlo con un postre de
chocolate negro.

Sise descorcha en el instante del consumo conviene decantar cuidadosamente o servir previamente en
la copay dejar que el vino se oxigene. La temperatura de consumo ideal es 16°-18°C

ANALISIS DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 132 MG/L
GRADO ALCOHOLICO: 148% VOL.  DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE :  33MG/L
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 454 G/ AZUCARES REDUCTORES: 143 G/L
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,54 G/L Ph: 3,67
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